
Posta en valor dos subprodutos

apícolas locais. 

Xeración de emprego en zonas

rurais. 

Asentamento de poboación no

rural. 

Desenvolvemento económico da

zona 







Posta en valor
do pole e da
cera como

subproduto
apícola
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BENEFICIOS DA
DIVERSIFICACIÓN  DA
PRODUCIÓN APÍCOLA

Socioeconómicos.

Medioambientais.

Contribución a mellora do servizo

ecosistémico máis importante na

natureza, a polinización. 

Favorece a biodiversidade.

Contribúe a reestablecer os

equilibrios ecolóxicos da zona.

Prevención de incendios forestais.



POLE CERA

Existe unha idea arraigada

pero incorrecta de que o mel é
o único produto que se pode

rendibilizar das colmeas, e que
para aumentar o rendemento
das explotacións apícolas se

necesitan máis colmeas. Pero,
existen outros subprodutos que

proporcionan as colmeas e
que son susceptibles de ser

comercializados sen
necesidade de aumentar o

número de colmeas da
explotación, como son o polen

e a cera.







O pole é un alimento de orixe

vexetal. Os grans de pole
están encerrados en sacos de
pole nos estames das flores.




As abellas producen cera
nas súas glándulas
cereiras. As abellas
utilízano para facer
panais de mel como

material de construción.

Entre os usos da cera

pódense enumerar a
cosmética, a elaboración de

perfumes, cremas e
ungüentos, todo tipo de

velas,
figuras e recordos.

A recollida do polen, faise a
través de trampeo e esta soe
ser maior naquelas colmeas

que producen mais mel.
O pole de abella consumese

como complemento
alimenticio natural.





